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De Hygiënecode voor de horeca  
Opleiding 
Achtergrondinformatie

 

Wettelijk verplicht
De Europese levensmiddelenhygiëneverordening stelt de volgende eis: ‘Exploitanten van levensmiddelenbe-
drijven moeten erop toezien dat iedereen die met levensmiddelen omgaat, wordt gecontroleerd en opgeleid 
en/of gevormd op het gebied van de hygiëne, naargelang  hun beroepsactiviteit.’

Wat moet u doen?
U en uw medewerkers moeten voldoende kennis en inzicht hebben om hygiënisch te werken en veilig met 
levensmiddelen om te gaan en deze kennis ook toepassen in uw bedrijf. U en uw personeel moeten bekend 
zijn met de goedgekeurde hygiënecode en de relevante informatie uit de hygiënecode. 

Hoe kunt u dit doen?
U kunt de training of instructie zelf verzorgen, overhandigen en/of ophangen. Ook kunt u de training of 
instructie uitbesteden aan een andere medewerker, of u schakelt een externe partij in, bijvoorbeeld een 
trainingsbureau.


